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נספח 2 

בדיקות מעבדה

1. שיטות הבדיקה 

1.1. בדיקות המעבדה יערכו בהתאם לאמות המידה המקצועיות המקובלות בענף המשקאות המשכרים, על פי שיטות הבדיקה הקבועות בתקן ישראלי החל על המשקה הנבדק, או בחיקוק אחר. 

1.2. בהעדר הסדרה של שיטות בדיקה בתקנים ובחיקוקים הישראליים, ייערכו הבדיקות על פי שיטות הבדיקה הבין-לאומיות המקובלות, או שיטות הבדיקה המקובלות בארץ הייצור. בייחוד ייעשה שימוש בשיטות הבדיקה הקבועות בקבצים שלהלן:

1.2.1. שיטות הבדיקה של המכון הבינלאומי ליין הכלולות בספר Recueil Des Methodes Internationales D’Analyse Des Vins Et Des Mouts. 

1.2.2. שיטות הבדיקה הקבועות בתקנות האיחוד האירופי Council Regulations (EEC) no. 1576/89 – 1989  אשר פורסמו ב-Official Journal of European Communities no. L-160 of 12/6/89, כפי שיהיו בתוקף מזמן לזמן, או בתקנות והנחיות אחרות של האיחוד האירופי הנוגעות לעניין.
1.2.3. שיטות הבדיקה הכלולות בספר הבדיקות של איגוד הכימאים החקלאים בארצות-הברית של אמריקה (A.O.A.C) לפי המהדורה האחרונה שבתוקף.


2. רשימת הבדיקות הכימיות למשקאות משכרים


2.1. בדיקות לוויסקי, קוניאק, ברנדי, סליבוביץ, ורום

2.1.1. כהל אפקטיבי (אמיתי)  ב - % נפח
2.1.2. כהל מדומה   ב - % נפח
2.1.3. חמיצות כללית
2.1.4.  חמיצות קבועה במיליגרמים של חומצת חומץ בליטר
2.1.5.  חמיצות נדיפה
2.1.6. אקסטרקט יבש (חומר יבש)     גר' / ליטר   (DRY EXTRACT)
2.1.7. סוכר כללי כמחזיר    גר' / ליטר
2.1.8.  כהל מתילי  (מתנול)     מג' / ליטר
2.1.9.  אלמנטים של הלא-כהל גר' ל-100 ליטר כהל 100%  ובתוכם:

2.1.9.1. חומצות נדיפות כחומצת חומץ
2.1.9.2. אלדהידים  (כאתנל)   (ETHANAL)
2.1.9.3. פופורול
2.1.9.4. אסטרים (כאתיל אצטט)
2.1.9.5. כלל כהלים גבוהים. כאשר זה כולל:
2.1.9.5.1. כהל פרופילי (פרופנול 1)  (1  PROPANOL)
2.1.9.5.2. כהל יזובוטילי (מתיל 2 – פרופנול 1)
2.1.9.5.3. בוטנול 1 (1 BUTANOL)
2.1.9.5.4. כהלים אמיליים (מתיל 2, בוטנול 1, (1 BUTANOL, 3     METHYL ET 1 BUTANOL, 2
2.1.9.5.5. מקדם של כלל הלא-כהל.


2.2. בדיקות לליקרים, קרמים, קורדיאלים, קוקטילים ואפרטיביים

2.2.1. כהל ב - % נפח
2.2.2. שומן כללי גר' / ליטר (שומן חלב)
2.2.3. סוכר כללי בסוכר מחזיר גר' / ליטר
2.2.4. חלבון (כ-25,6 N X)
2.2.5. חמיצות כחומצת לימון גר' / ליטר
2.2.6. אקסטרקט יבש (חומר יבש) גר'/ליטר
2.2.7. אפר גר' / ליטרזיהוי צבע  (INDEX  COLOR)
2.2.8. כהל מתילי מג'/ליטר

2.3. בדיקות ליינות, יינות דסרט (מתוקים), יינות נתזים וסנגריה

2.3.1. כהל (ב%- נפח)
2.3.2. כהל במשקל (ב-1  ל , ג)
2.3.3. משקל סגולי         (   20
                              20   
2.3.4. מסה וולומטרית
2.3.5. משקל סגולי שלשארית הזיקוק חסרת כהל
2.3.6. סוכרים: סך הכל מבוטא כסוכר מחזיר (ב-1 ל , ג)
2.3.7. סוכר מחזיר  (ב-1   ל, ג)
2.3.8. סוכרוז  (ב-1  ל , ג)
2.3.9. קיטוב המישור הפולרימטרי    ( ב – /20)
2.3.10. חומר יבש:  סך הכל לפי שיטה דנסימטרית (ב-1  ל , ג)
2.3.11. חסר סוכר ( NON  REDUCTEUR  EXTRAIT)  (C1- D’K)
2.3.12. מתוקן   (REDUIT EXTRAIT)  (ב-1  ל , ג) 
2.3.13. חמיצות כללית מבוטאת כחומצת יין  (ב-1  ל , ג)
2.3.14. חמיצות נדיפה מבוטאת כחומצת חומץ  (ב-1   ל , ג )
2.3.15. חמיצות קבועה מבוטאת כחומצת יין  (ב-1  ל , ג)
2.3.16. חומצה טרטרית  (ב-1  ל , ג)
2.3.17. חומצה תפוחים  (ב-1  ל , ג)
2.3.18. חומצה לימון  (ב-1  ל , ג)
2.3.19. חומצה חלב  (ב-1  ל , ג)
2.3.20. דו תחמוצת הגופרית  (    )  סך-הכל  (ב-1  ל , ג)
2.3.21. סולפטים מבוטאים כ – (ב-1  ל , ג)
2.3.22. גליצרול  (ב-1  ל , ג)
2.3.23. 2-3 בוטילן גליקול  (ב-1  ל , ג)
2.3.24. חומרי שימור:      חומצה בנזואית  (ב-1  ל , ג)
2.3.25. חומצה סורבית   (ב-1  ל , ג)
2.3.26. חומצה אסקורבית  (ב-1  ל , ג)
2.3.27. נוכחות מלבין  (דיגליאזיד מלבואזיד)
2.3.28. זיהוי משקע
2.3.29. בדיקה אורגנולפטית
2.3.30. אפר  (ב-1  ל , ג)
2.3.31. אלקליניות האפר  (במיליאקויואלנטים ב-1 ל )
2.3.32. אשלגן  (ב-1  ל , ג)
2.3.33. זרחן מבוטא ב -   (ב-1  ל , ג)
2.3.34. נוסחאות אנולוגיות: כהל במשקל       (2)
2.3.35. חומר יבש מתוקן       (13)
2.3.36. סך הכל סוכר 
  קיטוב המישור הפולרימטרי         (   /P) 
2.3.37. מקדם רבלאין
2.3.38. כהל ב - % נפח                      (1)  +  חמיצות קבועה  (18)
2.3.39. אפר                                    (30)
  אלקאליניות                         (31)

2.3.40. חמיצות קבועה                     (18)
  כהל  ב - % נפח      (1)
2.3.41. שארית חומר יבש        ( D’EXTRAIT  RESTE )  (ב-1  ל , ג)
[1] נבקש להבהיר, כי המעבדה המאושרת חייבת לבדוק כי המשקה המשכר עומד בכל הדינים והכללים המחייבים בעת ביצוע הבדיקה, גם אם אלה לא באו לידי ביטוי בנספח זה. 
 

